Tartine Grillée Facon Ratatouille
Gaspacho Tout Jaune
Tomates d’Antan en Gelée, Chair de Tourteaux aux Herbes

Verrine de Fromage Frais aux Herbes, Citron Confit
et Tuile de Parmesan

Carpaccio de Saint Jacques aux Fruits de la Passion (Supplément 2 €)

Foie Gras Poelé, Caramel de Fruits Rouges (Supplément 2 €)

< ;\1,- 2
Ceviche de Dorade Pomme Granny Smith et Concombre (Supplément 3

€

Dos de Saurnon en Gravelax, Coulis aux Herbes,
Pommes Grenailles Confites

Filet de Bar au Cidre / Purée « Robuchon » / Créme de Cidre
(Supplément 3 €)

Carpaccio de Beeuf, Tomates Confites, Pickles de Radis
et Copeaux de Parmesan

Crumble de Volaille aux Légumes d’%té

Magret de Canard Réti, Tatin d'Oignons Doux /
Jus Réduit aux Epices (Supplément 3 €)

Se¥ar,
Assiette de Fromages Affinés (3 choix)

Smoothie de Melon / Abricot Miel et sa Créme Glacée au Yaourt
Panna Cotta Parfumée au Basilic, Pache Rotie aux Epices
Ceeur Coulant Chocolat /Créme glacée Noix de Pecan
Tarte Fine aux Fruits d#té
Parfait Glacé au Citron Vert / Emulsion au Lait de Coco

Pavlova aux Fruits Rouges

Trilogie de Glaces Artisanales



